SEMAINE DU 25 Mars au 05 Avril 2024

Le Chef vous propose ...

Menu Accomode Tendre

MIDI

Betterave mimosa ( 6/9/10)

MIDI

Salade de riz & Surimi ( 9/11)

LUNDI Steak haché MARDI Boule de boeuf
25-mars Purée de P de Terre (6) 26-mars Courgettes provencales
Samos (6) H Pavé d'affinois (6)
Orange BIO Nappé caramel (6)
MIDI MIDI
Sardine au beurre ( 6/11) Céleri mayonnaise ( 9/14)
JEUDI Fricadelle de viande VENDREDI Menu fromage (6)
28-mars Farfalles (5/6) Menu végétarien Haricots verts
Croc-lai (6) Rouy (6)
Compote pommes/banane Eclair chocolat ( 4/5/6)
MIDI MIDI
Jambon beurre * (6)
LUNDI Lundi de Paques MARDI Paupiette de veau
02-avr Navets & P de Terre (6)
Ortolan (6)
Clémentine
MIDI MIDI
Carotte vinaigrette (9/14) Poireaux mimosa ( 9/10)
JEUDI Tomate farcie VENDREDI Lasagne Bolognaise ( 5)
04-avr Frites 05-avr Salade verte ( 9/14)
Rondelé aux noix (6) Munster (6)
Millefeuille (5/6/10) Fromage blanc aux fruits (6)
. , , o, 1) Arachide 8) Mollusque
Les allergenes majeurs sont déterminés
2) Céleri 9) Moutarde
en fonction des fiches technigues fournisseurs
C Z 10
* : Plat a base de porc 3) Crustace ) Gufs
4) Fruits a coques 11) Poisson

(FM) : Fait maison

5) Gluten 12) Sésame
6) Lait 13) Soja
7) Lupin 14) Sulfite




