SEMAINE DU 21 AU 31 Mai Mai 2024

Le Chef vous propose ...

Menu Accomode Tendre

Volaille : France

MIDI MIDI
Salade de P de Terre & chipolata * ( 9)
LUNDI FERIE MARDI Steak haché aux olives
Lundi de pentecéte 21-mai Carottes au cumin (6)
H Croc-lait (6)
Yaourt arome BIO (6)
MIDI MIDI
Terrine de poisson (10/11) Feuilleté au fromage ( 5/6)
JEUDI Sauté de dinde ciboulette (6) VENDREDI Omelette (10)
23-mai Haricots rouge aux lardonx * 24-mai Riz (6)
Chevre blche (6) Menu végétarien Ails & Fines herbes (6)
Tarte rhubarbe ( 5/6/10) Ananas sirop
MIDI MIDI
Céleri mayonnaise ( 2/9)
LUNDI Cervelas campagnard * ( 6) MARDI Viande a couscous ( poulet/merguez)
27 -mai Frites 28-mai Légumes a couscous / Semoule ( 5/6)
Ortolan (6) Camembert (6)
Timbale glacée vanille/fraise (6) (FM) Choux au chocolat ( 5/6/10)
MIDI MIDI
Poireaux vinaigrette ( 9/14) Salade de pates (5/9)
JEUDI Saucisse blanche * VENDREDI Poisson aux lardons * ( 6/11)
30-mai Pomme de terre rissolées 31-mai Duo de carottes & névets (6)
Babybel (6
abybel (6) Brin d'affinois (6)
Questches au sirop & petit gateaux ( 5) Fromage blanc aux fruits (6)
1 .
* . Plat & base de porc ) Arachide 8) Mollusque
. . 2) Céleri 9) Moutarde
(FM) : Fait maison
3) Crustacé 10) CEufs
Porc : France
. 4) Fruits a coques 11) Poisson
Agneau/mouton : Nouvelle Zélande Allergenes
iaine d
Or-.lqme = 5) Gluten 12) Sésame
Viandes : Veau : Union Européenne
Boeuf : Union Européenne 6) Lait 13) Soja

7) Lupin 14) Sulfite




