SEMAINE DU 03 Au 14 Juin 2024

Le Chef vous propose ...

Menu Accomode Tendre

MIDI MIDI
Concombre a la creme (6/9) Terrine de poisson (10/11)
LUNDI Garniture carbonara * ( 6) MARDI Beeuf a la biere (14)
03- juin Coquillette (5/6) 04- juin Jardiniére de légumes (6)
Emmental (6) H Coulommier (6)
Raisin FB sucré (6)
MIDI MIDI
Salade de chou blanc & mimolette (4/6/9) Roulade de volaille
JEUDI Burger de veau a I'échalotte VENDREDI Filet de colin aux amandes (4/6/11)
06-juin Haricot beurre tomate 07- juin Carottes au beurre (6)
Ails & fines herbes (6) Carré de |'est (6)
Tarte abricots ( 5/6/10) Prune
MIDI MIDI
Taboulé (5/9/14) Salade de radis & mais (9/14)
LUNDI Fricassée de beeuf sce poivre MARDI Chipolata x 2 *
10-juin Chou fleur (6) 11-juin Lentilles a la créeme (6)
Camembert BIO (6) Creme de gruyere (6)
Péche Yaourt aux fruits (6)
MIDI MIDI
Macédoine mayonnaise (9/14) Betterave vinaigrette (9/14)
JEUDI Grillade de porc au jus * VENDREDI Quiche aux légumes ( 5/6/10)
13- juin Pommes boulangéres * 14-juin Salade de madche ( 9/14)
Rondelé ix (6
ondelé aux noix (6) Menu veégeétarien Brin d'affinois (6)
Céne glacé caramel beurre salé ( 5/6/10) Melon
1 .
* . Plat & base de porc ) Arachide 8) Mollusque
2) Céleri 9) Moutarde
(FM) : Fait maison
3) Crustacé 10) CEufs
Porc : France
. 4) Fruits a coques 11) Poisson
Agneau/mouton : Nouvelle Zélande Allergenes
iaine d
Or-.lqme = 5) Gluten 12) Sésame
Viandes : Veau : Union Européenne
Boeuf : Union Européenne 6) Lait 13) Soja
Volaille : France 7) Lupin 14) Sulfite




