SEMAINE DU 15 Au 26 Septembre 2025

Le Chef vous propose ...

Menu Accomode Tendre

MIDI
Céleri mayonnaise ( 2/9/10)

Chipolatas x 2

MIDI

Salade de riz & mais (9)

Steak haché aux olives

LUNDI MARDI
15-sept Gratin dauphinois aux légumes ( 6) 16-sept Jeunes carottes
Ortolan (6) Galet de la loire (6)
Banane Liégeois chocolat BIO (4/6)
MIDI MIDI
Surimi mayonnaise ( 9/10/11) Concombre a la créme ( 6)
JEUDI Sot 1'y laisse de dinde au curry VENDREDI (Euf dur béchamel (6/10)
18-sept Trio de légumes ancien ( BIO) 19-sept Riz
Pont 'évéque (6) Menu végétarien Chevre Biche (6)
Eclair vanille ( 5/6/10) Raisin
MIDI MIDI
Salade chou blanc & mimolette(6)
LUNDI Menu fromage ( 6) MARDI Viande a couscous ( poulet/merguez)
22-sept Purée de P de Terre 23-sept Semoule/légumes a couscous (5)
Fourme d'ambert (6) Camembert (6)
Menu végétarien
Prune Salambo (5/6/10)
MIDI MIDI
Macédoine mayonnaise (9/14) Taboulé (5)
JEUDI Saucisse blanche * VENDREDI Poisson meuniére (11)
25-sept Pomme de terre rissolées 26-sept Duo de carottes/navets
Babybel (6) Brin d'affinois (6)
FB aux fruits (6) Coktail de fruits
Les allergénes
* : Plat & base de porc (FM) : Fait maison 1) Arachide 8) Mollusque
2) Céleri 9) Moutarde
3) Crustacé 10) CEufs
Porc : France
4) Fruits a coques 11) Poisson

Origine des Viandes :

Agneau/mouton : Nouvelle Zélande

Veau : Union Européenne

Boeuf : Union Européenne

Volaille : France

5) Gluten 12) Sésame
6) Lait 13) Soja
7) Lupin 14) Sulfite




