SEMAINE DU 03 AU 14 Novembre 2025

Le Chef vous propose ...

Menu Accomode Tendre

MIDI

Concombre a la créme (6)

MIDI

Salade de P de Terre piémontaise *( 9/14)

LUNDI Menu fromage ( 5/6) MARDI Steak haché
03-nov Purée de P de T (6) 04-nov Courgettes provencale
Menu végétarien Camembert (6) Pavé Affinois (6)
Orange Mousse chocolat BIO(4/6)
MIDI MIDI
Sardine au beurre ( 6/11) Céleri mayonnaise ( 9/14)
JEUDT Emincé de boeuf sce poivre (14) VENDREDI Filet de poisson fumet de crustacé (3/6/11)
06-nov Farfalles (5/6) 07-nov Haricots verts /P de Terre (6)
Coulommier (6) Rouy ( 6)
Compote pommes/banane (FM )Géteaux yaourt (5/6/10)
MIDI MIDI
Artichaut vinigrette ( 9/14)
LUNDI Poisson meuniére (11) MARDI
10-nov Gratin dauphinois (6) 11-nov ARMISTICE
Brie ( 6)
Compote pommes/fraise
MIDI MIDI
Carotte ciboulette ( 9/10/14) Champignons a la grecque (2/9)
JEUDI Roulé au fromage ( 5/6) VENDREDI Filet de poisson a l'oseille (6/11)
13-nov Purée P de Terre (6) 14-nov Riz aux poivrons ( 6)
L Rondelé nature (6) Munster( 6)
Menu végétarien
Millefeuille ( 5/6/10) Yaourt Fruits BIO ( 6)
Les allergénes
: Plat & base de porc (FM) : Fait maison 1) Arachide 8) Mollusque
2) Céleri 9) Moutarde
3) Crustacé 10) CEufs
Porc : France
4) Fruits a coques 11) Poisson

Origine des Viandes :

Agneau/mouton : Nouvelle Zélande

Veau : Union Européenne

Boeuf : Union Européenne

Volaille : France

5) Gluten 12) Sésame
6) Lait 13) Soja
7) Lupin 14) Sulfite




