SEMAINE DU 02 Au 13 Février 2026

Le Chef vous propose ...

Menu Accomode Tendre

MIDI
(FM) Terrine HV & chou fleur ( 6/10/14)

MIDI

Quiche lorraine * ( 5/6/10)

LUNDI Poisson pané (11) MARDI Réti de veau a la diable (14)
02-févr Gratin dauphinois (6) 03-févr Jardiniére de légumes
Chabdeleur Munster( 6) A Pont 'évéque ( 6)
Crépe /Coktail de fruits Banane
MIDI MIDI
Carotte ciboulette ( 9/10/14) Macédoine mayonnaise ( 9/14)
JEUDT Steak haché VENDREDI Tarte fromage ( 5/6/10)
05-févr Purée P de Terre (6) 06-févr Riz aux poivrons ( 6)
Rondelé nature (6) Menu végétarien Brie ( 6)
Millefeuille ( 5/6/10) Liégeois chocolat (4/6)
MIDI MIDI
Jambon beurre * (6) Bettrave vinaigrette (9/14)
LUNDI Blanquette de veau a I'ancienne (6) MARDI Boule de boeuf sce tomate
09-févr Riz (6) 10-févr Flageolets
Galet de la loire ( 6) Ortolan (6)
Quetsches au sirop Créme dessert (4/6)
MIDI MIDI
Surimi mayonnaise ( 9/10/11) Salade de riz / mais ( 9/ 14)
JEUDI Emincé de dinde a la creme (6) VENDREDI Cordon végétal ( 5/13)
12-féwr Pommes sautées 13-féwr Flan de butternut ( 6/10)
Roucoulons (6) L. Coulommier ( 6)
Menu végétarien
Orange Compote d'abricot

Origine des Viandes :

Les allergénes

1) Arachide

N . . 8) Moll
* : Plat a base de porc (FM) : Fait maison ) Mollusque
2) Céleri 9) Moutarde
3) Crustacé 10) CEufs
Porc : France
4) Fruits a coques 11) Poisson
Agneau/mouton : Nouvelle Zélande
5) Gluten 12) Sésame
Veau : Union Européenne
Beeuf : Union Européenne 6) Lait 13) Soja
Volaille : France 7) Lupin 14) sulfite




