SEMAINE DU 30 Mars au 10 AVRIL 2026

Le Chef vous propose ...

Menu Accomode Tendre

MIDI

Jambon beurre * (6)

MIDI

Salade de carotte (9/14)

LUNDI Steak haché MARDI Roti de porc orloff (6) *
30-mars Purée de P de T (6) 31-mars Jardiniére de 1égumes
Brie (6) Saint-nectaire (6)
Clémentine Eclair vanille /610y
MIDI MIDI
Macédoine mayonnaise ( 10/14)
. s " .
JEUDI Viande a choucroute VENDREDI Roulé fromage ( 5/6/10)
02-avr Choucroute / P de Terre* 03-avr Riz ( BIO) ( 6/10)
Galet de la loire (6) L Ortolan (6)
menu végétarien
Mousse noix de coco ( 4/6) Banane
MIDI MIDI
Feuilleté emmental ( 5/6)
LUNDI Lundi de paques MARDI Sot I'y laisse de dinde sce créme (6)
07-avr Purée de P de Terre (6)
Babybel (6)
Orange
MIDI MIDI
Haricots verts mimosa (Euf mayonnaise
JEUDI Boule de beeuf oux oignons VENDREDI Cordon végétarien
09-avr Semoule /légumes couscous (5/6) 10-avr Riz pilaf ( 6)

Carré de l'est (6)

Raisin

menu végétarien

Tomme blanche (6)

(FM) Gateaux marbré (4/5/6)

Origine des Viandes :

* : Plat & base de porc

(FM) : Fait maison

Les allergénes

Porc : France

Agneau/mouton : Nouvelle Zélande

Veau : Union Européenne

Boeuf : Union Européenne

Volaille :

France

1) Arachide 8) Mollusque
2) Céleri 9) Moutarde

3) Crustacé 10) CEufs

4) Fruits a coques 11) Poisson

5) Gluten 12) Sésame
6) Lait 13) Soja
7) Lupin 14) Sulfite




