SEMAINE DU 26 MAT au 05 JUIN 2026

Le Chef vous propose ...

Menu Accomode Tendre

MIDI MIDI
Salade de riz & mais (9)
LUNDI MARDI Carbonade de beeuf (14)
FERIE 26-mai Panais aux larons *
Galet de la loire (6)
Chocolat liégeois BIO (4/6)
MIDI MIDI
Concombre a la créme (6) Céleri mayonnaise ( 2/9/10)
JEUDT Haché de veau sce chasseur VENDREDI Lasagne bolognaise
28-mai Haricots beurre a la tomate . Feuille de chéne
-mai 29-mai
Ortolan (6) Munster(6)
Tarte Pommes/rhubarbe ( 5/6/10) Ananas mixé
MIDI MIDI
Salade de pates & thon (9/11/14) Chou blanc & mimolette ( 6/9/14)
LUNDI Boule de beeuf sce tomate MARDI Saucisse fumée *
01-juin Chou-fleur 02-juin Torti aux légumes (5/ 6)
Camembert (6) Créme de gruyére (6)
Yaourt aux fruits BIO (6) Coktail de fruits
MIDI MIDI
Macédoine mayonnaise ( 9/14) Betterave vinaigrette (9/14)
JEUDI Roti de porc au jus * VENDREDI Menu fromage
04-juin Pommes dauphine (5/10) 05-juin Riz a paélla
Bonbel (6) Galet de la loire (6)
Melon Sorbet citron / fruits rouges
Les allergénes
* : Plat & base de porc (FM) : Fait maison 1) Arachide 8) Mollusque
2) Céleri 9) Moutarde
3) Crustacé 10) CEufs
Porc : France
4) Fruits a coques 11) Poisson

Origine des Viandes :

Agneau/mouton : Nouvelle Zélande

5) Gluten 12) Sésame
Veau : Union Européenne
Boeuf : Union Européenne 6) Lait 13) Soja
Volaille : France 7) Lupin 14) sulfite




