SEMAINE DU 08 AU 19 JUIN 2026

Le Chef vous propose ...

Menu Accomode Tendre

MIDI

Chou fleur vinaigrette (9)

MIDI

Concombre ala créeme ( 6/9)

LUNDI Paupiette de dinde a la creme (6) MARDI Steak haché
08-juin Riz (6) 09-juin Pennes ( 5)
Tomme blanche (6) Coulommier (6)
Raisin (FM) Gaiteaux marbré (4/5/6/10)
MIDI MIDI
Céleri rémoulade (2/9/14) Taboulé ( 5/14)
JEUDT Lasagne Végétarienne ( 5/6) VENDREDI Filet de colin diéppoise (6/8/11)
11-juin 12-juin Flan de butternut (6)
Menu végétarien Ortolan(6) Carré de l'est (6)
Abricots / Biscuit Prunes
MIDI MIDI
Salade de tomate ciboulette (9/14) Surimi mayonnaise ( 9/10/11/14)
LUNDI Beeuf bolognaise MARDI Blanquette de dinde ( 6)
15-juin Torsades au beurre ( 5/6) 16-juin Riz BIO
Babybel (6) Galet de la loire (6)
Pastéque Créme dessert praliné (4/6)
MIDI MIDI
Jambon /beurre * (6) Betterave vinaigrette ( 9/14)
JEUDI Cervelas Obernois * (6) VENDREDI Menu fromage ( 6)
. Carottes au beurre (6) . Pates aux légumes ( 5/6)
18-juin 19-juin

Camembert (6)

Millefeuille (6/10)

Menu végétarien

Emmental (6)

Cerises

Origine des Viandes :

Les allergénes

1) Arachid 8 I
* : Plat & base de porc (FM) : Fait maison ) Arachide ) Mollusque
2) Céleri 9) Moutarde
3) Crustacé 10) CEufs
Porc : France
4) Fruits a coques 11) Poisson
Agneau/mouton : Nouvelle Zélande
5) Gluten 12) Sésame
Veau : Union Européenne
Boeuf : Union Européenne 6) Lait 13) Soja
Volaille : France 7) Lupin 14) Sulfite




