Menu Accomode Tendre

SEMAINE DU 28 Septembre au 09 Octobre 2026

Le Chef vous propose ...

MIDI MIDI
Courgette vinaigrette ( 9/10/14) Sardine au beurre (10/11)
LUNDI Garniture carbonara * (6) MARDI Emincé de Beeuf a la biére (14)
27-sept Coquillette ( 5/6) 28-sept Pomme dauphine (5/6/10)
Emmental (6) & Coulommier (6)
Raisin Clafoutis mirabelles (5/6/10)
MIDI MIDI
Concombre a la créme (6) Paté de foie *
JEUDI Haché de veau sce chasseur VENDREDI Poisson pané (11)
01-oct Haricots beurre a la tomate 02-0ct Carottes au beurre( 6)
Ortolan (6) Munster(6)
Paris brest (4/ 5/6/10) Ananas mixé
MIDI MIDI
Galantine* Bettrave vinaigrette (9/14)
LUNDI Blanquette de veau a 1'ancienne (6) MARDI Boule de boeuf sce tomate
05-oct Riz (6) 06-oct Petits pois
Carré de I'est ( 6) Brie (6)
Questches au sirop Mousse chocolat BIO
MIDI MIDI
Surimi mayonnaise ( 9/10/11) Macédoine de légumes (9/10)
JEUDL Cheesburger VG ( 5) VENDREDI Lasagne bolognaise ( 5)6)
08-o0ct Coquillette ( 5/6) 09-oct
Roucoulons (6) Coulommier ( 6)
Salade de fruit Compote d'abricot
Les allergénes
1) A i Il
* : Plat & base de porc (FM) : Fait maison ) Arachide 8) Mollusque
2) Céleri 9) Moutarde
3) Crustacé 10) CEufs
Porc : France
4) Fruits a coques 11) Poisson
Origine des Viandes : Agneau/mouton : Nouvelle Zélande
5) Gluten 12) Sésame
Veau : Union Européenne
Beeuf : Union Européenne 6) Lait 13) Soja
Volaille : France 7) Lupin 14) Sulfite




